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PAN DE AJO CON
PAN DE AJO @ $5.200 QUESO @
(Baguette, mantequilla de ajo,
queso mozzarella y oregano)

(Baguette, mantequilla de
ajo, parmesano y oregano)

ANTIPASTO MIXTO (4 PERSONAS)

A LAS FINAS HIERBAS

(Queso de cabra a las finas hierbas, aceituna naturales, prosciutto y pastrami)
AL MERQUEN

(Queso de cabra al merquen, aceitunas con rocoto, prosciutto y pastrami)
MIXTO

(Queso de cabra a las finas hierbas y al merquén, aceitunas con rocoto y
naturales, prosciutto y pastrami)

TAVOLA DE LA NONNA

(Tabla de antipasto para 6 personas, contiene queso de cabra al merquen, queso
de cabra a las finas hierbas, mix de aceitunas, bruschetta, pan de ajo mozzarella,
pate de la casa, camarones envueltos en jamon serrano y tomatitos salteados)

@ OPCION VEGETARIANA

$6.200

$22.600

$38.200




J

Pastas

GNOCCHI
FETTUCCINI
FETTUCCINI VERDI
RAVIOLI DE CARNE

RAVIOLI DE ESPINACA

\

$5.200

$5.000

$5.600

$6.000




)

(Suave salsa blanca, jamén de

ALFREDO

pierna)

(‘$5.200 )

BOLOGNESA

(Salsa de tomate, carne, verduras

frescas, oliva y hierbas)

($5.400 )

CARBONARA

(Suave salsa blanca, trocitos de

tocino, toque de cebolla y una
pizca de pimienta)
*Pregunta por la opcién al huevo

('$5.000 )

DIMARE

(Salsa blanca, camarones y un

toque de cebolla y pimienta)

('$5.800 )

FUNGI @

(Champignon, salsa blanca, oliva
y perejil)

('$5.000 )

LOCOS

(Salsa blanca, locos, caldo de

locos, perejil, un toque de
cebolla y pimienta)

($7.200 )

NONNA

(Suave salsa blanca, oliva,
champignon y trocitos de
carne aromatizada con salvia,
albahaca y romero fresco, mas
un toque de pimienta)

('$5.200 )

PESTO©

(Albahaca fresca, oliva, ajo,

nueces y queso parmeaann]

($5.600 )

POMODORO @

(Tomate pomodori, verduras

frescas, oliva y hierbas)

('$4.800 )

PREZZEMOLO @

(Suave salsa blanca, perejil, ajo,

un toque de pimienta)

(" $4.800 )

ROQUEFORT @&

(Salsa blanca, queso roquefort

y una pizca de pimienta)

<$a.nnu>

SAUVIGNON BLANC®®

(Salsa blanca, vino sauvignon

blanc, pimienta)

($4.800 )

TRE FORMAGGI®

(Salsa blanca, parmesano,

camembert, roquefort y un
toque de pimienta)

('$5.800 )

TOMATE

Crema de tomate y albahaca

$6.000

CEBOLLA -$6.EUU
Sopa de cebolla con un toque de '
vino tinto, crostini y queso
parmesano

ZAPALLOW

Crema de zapallo casera

$6.000

ZUPPA DI
MANSO $6.400

Caldo de carne con huevo caido




TRE INGREDIENTI @

(Elige hasta 5 ingredientes, tu dressing y arma tu ensalada)

OPCION 1 OPCION 2 OPCION 3
Lechuga hidropdnica, Champinones frescos o Queso de cabra al merqueén o
espinaca, endivias, salteados, tomatitos, esparragos, finas hierbas, prosciutto,
rucula. aceltunas naturales, aceitunas pastrami, jamon serrano, queso
verdes con rocoto, palmitos. mozzarella de bufala, fonditos

de alcachofa, salmon ahumado.

($2.600) ($3.000) ($3.800 )

ENSALADA DE LA CASA $14.600

(Endivias, prosciutto, palmitos y alcachofas marinadas, dressing a eleccion)

ENSALADA CAPRESE® $15.400
(Fettuccini blanco o verdi tibios, tomatitos, queso mozzarella de bufala,
aceltunas, albahaca y lechuga hidroponica, dressing a eleccion)

ENSALADA DE SALMON ‘$15.4UU
(Slice de salmoén ahumado, lechuga hidroponica, queso roquefort, nueces)

DRESSING DE LA
NONNA

(Jugo de naranjas frescas, oliva,
sal, pimienta y un toque de
mostaza dijon)

DRESSING FRANCES
(Aceto balsamico, aceite de
oliva, mostaza dijon, sal y un
toque de pimienta)

DRESSING DE
ALCAPARRAS
(Jugo de limones frescos,
mostaza dijon, alcaparras
procesadas, sal, pimienta)

SHOT JUGO DE
LIMON NATURAL




Vigeericias
1%

GNOCCHI SALTEADO &

(Gnocchi de papa salteado en oliva, con albahaca, salvia, romero fresco y
laminas de champignon) *Opcional un toque de mantequilla de ajo.

($16.400 )

RAVIOLI DE CARNE O ESPINACA SALTEADO

(Con prosciutto, esparragos, tomatitos, pimienta y un toque de
mantequilla)

($16.400 )

FETTUCCINI VERDI SALTEADO

(Fettuccini de espinaca salteado con champignon paris, portobello y ostra,

camarones ecuatorianos y aceite aromatizado con albahaca)

($16.400)

LASAGNA TRADICIONAL
(Laminas de pasta fresca intercaladas con salsa bolognesa, bechamel y
queso mozzarella)

($12.400 )

FETTUCCINI EN TINTA DE CALAMAR
(Fettucinni negro acomparnados de salsa bechamel de locos 0 camarones)

($16.600 )

g

CANNELLONE DE CAMARONES (NACIONALES) $16.800
CANNELLONEDE JAIBA $16.800
CANNELLONEDE MACHAS $16.200
CANNELLONEDE CARNE A LA CACEROLA $15.200
CANNELLONEDE ESPINACA Y CHAMPIGNONG) $14.800
CANNELLONE DE POLLO AL LIMON $14.400

LOS CANNELLONI INCLUYEN UNA SALSA DE LA CARTA
AELECCION. EXCEPTUANDO LA DE LOCOS A $3.20 0 extra.



FILETE
ANTONINO <$1g.snu)

(Filete de 250g acompanado
de risotto de setas y
verduras caramelizadas)

RAVIOLONE

: (Raviolone en masa de semolina y

F I LETE DE R EHS (SIQ.BD{'}) chia relleno de setas y queso vegano

[(i]-“ﬂete dle jﬁleg acompanado con salsa pomodoro)
e ensalada de tres

ingredientes o pasta <$14-400>

salteada al oliva) GNOCCHI

(Gnocchi de vegetales y chia con
salteado de champignon, esparragos,

RISOTTO FD_E SETAS <$15_40 0) aceltunas y albahaca fresca sobre un

g’l?tﬂlfﬂadlﬂmﬂahdﬂ norte espejo de salsa blanca y nueces)
e 1talla, preparado con

arroz arborio, champignon <$14-400>

paris, portobello y ostra) PIZZA

(Base de salsa pomodoro, queso
vegano y mix de setas del bosque
salteadas)

(' $9.800 )

/)
! Lo
~
N INOS IL
DE BAMBINO
(HASTA 12
ANOS)
PIZZA (Spaghetti fresco
NAPOLITANA acompanado de
(HASTA 12 ANOS) salsa de tomate y
(Base de Mozzarella y salsa albondigas de
pomodoro, tomatitos, jamoén carne)
y orégano) @ g 0>
($8.200) L
ch =l




BURRATA PESTO
(Base de Mozzarella y salsa pomodoro, burrata, pesto y albahaca)

($10.600)

MARGARITA
(Base de pomodoro, mozzarella y albahaca)

($8.000 )

NAPOLITANA
(Base de Mozzarella y salsa pomodoro, tomatitos, jamon y orégano)

($8.200 )

PROSCIUTTO ROQUEFORT
(Base de Mozzarella y salsa pomodoro, prosciutto, roquefort y rucula)

($9.200 )

SETAS
(Base de Mozzarella y salsa pomodoro con mix de setas del bosque salteadas)

($8.600 )




L/

ANTONINDO
(ss.zuo)

(Brownie de chocolate cubierto con

manjar casero y merengue al gratin)

CHEESECAKE DE
FRUTOS DEL BOSQUE

($5.400)

(Postre con base de galleta Oreo,

suave crema de queso Philadelphia,
coronado con reduccion de frutos del

bosque o maracuya)

CREME BRULEE

($5.000)

(Suave crema de vainilla con una

crujiente superficie de caramelo)

FRUTTO DELLA
PASSIONE

($4.800)

(Postre helado de maracuya,

merengue y tres leches)

MOUSSE DE LA NONNA
($4.800)

(Mousse a base de frambuesa,

trocitos de chocolate, merengue y

almendras tostadas)

Sostres

MOUSSE DE NUTELLA

($4.800)

(Delicioso mousse de chocolate y

avellanas, coronado con
almendras tostadas y chocolate

en rama)

MOUSSE MARACUYA
axIn

(Suave mousse de maracuya,

coronado con trocitos de
merengue y reduccion de

maracuya)

MOUSSE BITTER
($4.800)

(Suave mousse de chocolate

amargo cubierto de ganache de

chocolate)

PANNA COTTA
($4.800)

(Postre de crema de leche

cubierto en reduccion

de frutos del bosque o maracuya)

TIRAMISU

($5.400)

(Crema de queso mascarpone y

yemas, sobre bizcocho hidratado

con licor de café)




De

APERITIVO NONNA

.200

(Vodka stolichnaya, jugo de fruta a eleccion, simple syrup,
toque de limon sutil)

CAMPARI STYLE

.200

(Jack Daniel's Fire, Campari, simple syrup y zumo de limon)

CANNELLA ESPRESSO MARTINI

.200

(Vodka Stolichnaya, café espresso licor de cacao y syrup de canela)

GIN GRANATA

.800

(Gin Tanqueray, Frutos del bosque, pomelo, romero +
San Pellegrino Melograno & Arancia)

GIN ARANCIATA

.800

(Gin Tanqueray, pulpa de maracuya, hojas de albahaca +
San Pellegrino Aranciata)

GIN POMPELMO

$8.

800

(Gin Tanqueray, laminas de pepino y jengibre + San Pellegrino Pompelmo)

ITALIAN MULE

$8.

800

(Vodka Stolichnaya, syrup de pepino, zumo limén,
hojas de menta y Fentimans ginger beer)

NONNA SUMMER

$8.

800

(Ramazzotti, pisco Mistral Nobel, zumo de naranja y bebida tonica)

ROSMARINO

.800

(Gin Hendricks, ginger beer, syrup de romero, zumo limoén, laminas de
jengibre y romero fresco)

ST. GERMAIN SPRITZ

.800

(St. Germain, espumante brut, hojas de albahaca fresca
y dash de agua mineral)

TROPICAL JAGGER

$8.

800

(Jagermeister, Ron Malibu, zumo de limon, zumo de pifia y simple syrup)

Siiglioall —

Smoky & Spicy Johnnie Chai 43

(Ginger ale o tonica Schweppes,
romero ahumado, borde de merken y
gotas de amargo de angostura)

(§6.800) ($8.200)

syrup te chai y limén)

(Johnnie Black Label, licor 43,




YT COCTELES

Botella de 1 litro $18.000

Botella de 475 cc $§9.200

Amaretto Sour

Pisco Sour
(tradicional, menta
o albahaca)

Vaina




7 §o¥0 I77774

NOT APEROL $7.200
(Espumante Vifiamar Zero, mineral con gas, syrup de :

naranja roja y rodajas de naranja)

BELLA DONNA S7.600

(Espumante Vinamar Roseé Zero, Fentimans Rose,
arandanos y syrup de lavanda)

MOJITO ESPUMANTE ZERO §$7.600
(Espumante Vifiamar Zero, base de limén, menta y simple '
Syrup)

MOJITO TRADICIONAL §$7.200
(Agua mineral con gas, base de limén, menta y simple -
syrup)

MOJITO SABORES §S7.600

(Agua mineral con gas, base de pulpa de fruta a eleccion +
limon, menta o albahaca y simple syrup)

ITALIAN MULE ZERO $§7.200
(Ginger beer Fentimans, limoén, menta y syrup de pepino) :
PAZZO SINCERO §7.600
(Chardonnay Sinzero, syrup de flor de sauco, limén) '
PINA COLADA $8.200
(Jugo de pina, crema de coco, syrup de coco y slice de

CcoCo)

SANGRIA DI CAPRIO $8.200

(Cabernet Sauvignon Sinzero, jugo de naranja, mix de
fruta, syrup de naranja, cranberry y canela)

SPRITZ CARUSO §$7.600

(Espumante Vinamar Zero, syrup de flor de sauco,
albahaca y rodajas de limon)

e T

CERVEZAS 0°
ERDINGER e §4.800
GROLSCH $4.200
HEINEKEN $3 800
PERONI §4.200

ESPUMANTE VINAMAR
ZERO|$4.800

(Rosé o Brut)
VINO SINZERO|$5.600
(Cabernet Sauvignon, Chardonnay y Rose)




AUSTRAL
(Lager, Calafate, Yagan)

BUDWEISER

CORONA

DOLBEK MAQUI

ERDINGER
WEISSBIER

HEINEKEN

KUNSTMANN
(Lager, torobayo, bock)

STELLA ARTOIS

AMARANTA

BRUT

$13.800

POR
COPA

(187 cc)
Riccadonna Asti
$8.000
Undurraga Brut
$5.200

E40

B =am =

i —
MEDIA

BOTELLA

(3T6ce)

Undurraga Brut
$7.600
Vina Mar Brut
$7.600

$4.200

$4.000
$4.200
$§5.200

$§5.200

W MICHELADA(SLGMD

$4.000

(a eleccion: limoén, sal, merquén,

salsa inglesa, tabasco)

$4.200

BASE MICHELADA@L&U@
TOMATE

(jugo de tomate, limén, tabasco, salsa

$4.200

RICCADONNA(750CC)

BRUT, ITALIA

$21.000

PROSSECO, ITALIA

$21.000

ASTI, ITALIA

$21.000

MOSCATO ROSE,
ITALIA

$21.000

inglesa con borde de sal y tajin)

\/,

o

UNDURRAGA(750CC)

DEMI SEC

$15.800

BRUT

$15.800

VINA MAR(750CC)

EXTRA BRUT

$15.800

BRUT

$15.800




$5.800

$6.400

$6.600

$7.200

$6.800

$6.400

$6.000

$7.200

$6.400

\!/,

$7.000

$6.800

$6.800

$7.800

$7.200

$7.200

$7.200

$6.400



MOJITO MOJITO JAGGER

$6.400 $7.600

(Ron y dash de mineral con base de (Jagermeister y dash de mineral con
menta, limon) base menta, limoén)

MOJITO APEROL MOJITO NONNA

$7.400 $§7.800

(Aperol, espumante, menta, limon) (Jack Honey, ginger beer Fentimans,

con base de maracuya, menta, limon)

MOJITO CELESTIAL

$§7.600 MOJITO RAMAZZOTTI

(Jack Daniel’s Old No 7 y dash de $7.400

mineral con base albahaca, pulpa de (Ramazzottl, espumante, con base de

maracuya) frutos rojos, menta, limon)

MOJITO ESPUMANTE MOJITO SABORES

$§7.200 $7.200

(Espumante y dash de mineral con base (Ron y dash de mineral con base de

de menta, limon ) pulpa a eleccion, menta, limon)

PISCO SOUR AMARETTO SOUR JEREZ SOUR

DE LA CASA $5.200 $6.400

$5.400 (Amaretto, limén) (Jerez Tio Pepe, limén)

(Pisco, limon, toque de

menta y limon sutil) CHARDONNAY RAMAZZOTTI
SOUR SOUR

PISCO SOUR $5.200 $6.000

TRADICIONAL (Vino Sauvignon Blang, (Ramazzotti, limon)

$§5.200 limén)

(Pisco, limoén) SAUVIGNON
DISARONNO SOUR

PISCO SOUR SOUR $§7.200 $5.200

SABORES (Amaretto Disaronno, (Vino Sauvignon Blanc,

5.600 limon) limoén)

(Pisco, limon, fruta a

eleccion) GIN SOUR WHISKY SOUR
$7.200 $§7.000

PISCO SOUR (Gin Tanqueray, limén) (Johnnie Walker Red,

PERUANO limoén)

$7.800 HORCON SOUR

(Pisco peruano, limon sutil, $7.200

syrup de canela y amargo (Pisco Horcon Quemado,

de angostura) limon)




$16.000
$14.000
$18.000
$28.000
$21.800
$24.000

$24.800

$16.000
$14.000
$50.000
$18.000
$28.000
SPAR:)
$24.000
$24.800

$18.000
$14.000
$21.800
$24.000

$21.800
$24.000

$28.000
$24.000
$24.800

%
i

| ' A o g

 Castillo Molina

($9.000)

$18.000

$14.000
$28.000

$24.000

$24.800

$18.000
$14.000
$24.000
$24.800

Medalla Real

POR
COPA

Medalla Real

(Carmenére, Merlot, Sauvignon,Blanc)

($4.000 )

Arboleda

(Cabernet Sauvignon, Carmenere, Merlot,
Syrah, Chardonnay y Sauvignon Blanc)

($5.200 )




GIN

TANQUERAY
$6.400
TANQUERAY TEN
$9.600

TANQUERAY
SEVILLA

$6.800
TANQUERAY ROYAL
$6.800

BEEFEATER
$6.400

BULLDOG
$7.400

HENDRICK'S
$8.800

vOoDKA

CIROC
§7.200

SMIRNOFF
BITTER CITRIC

$6.600

ELIT
ULTRALUXURY
BY STOLICHNAYA

$8.800
STOLICHNAYA
$§5.800

STOLICHNAYA
SABORES

$6.600

QY

(P) o

wHISKY

JOHNNIE WALKER

BLUE LABEL
$40.000

JOHNNIE WALKER

RED LABEL
$6.600

JOHNNIE WALKER

BLACK LABEL
$8.400

BUCHANAN'S

$8.800
BULLEIT
$7.600

BALLANTINES
6 ANOS

$6.200

BALLANTINES
12 ANOS

$7.200

JACK DANIEL'S
OLD NO°7

$7.800

JACK DANIEL'S
HONEY

$7.800

JACK DANIEL'S
FIRE

$7.800

JACK DANIEL'S
APPLE

$7.800

CHIVAS REGAL
12 ANOS

$9.600

DRAMBUIE

RON

PAMPERO
ANIVERSARIO

$§7.800

ZACAPA 12
AMBAR

$9.600

HAVANA CLUB
ANEJO 7 ANOS
40°

$6.600

PISCO

ALTO DEL
CARMEN
TRANSPARENTE
40°

$6.800

CAPEL
ESPECIAL 35°

$4.600

ALTO DEL
CARMEN 35°

$5.800

ALTO DEL
CARMEN 40°

$6.600

MISTRAL 35°
$5.800

MISTRAL 40°
$6.600

MISTRAL NOBEL 40°
$6.800

HORCON
QUEMADO 35°

$6.400

HORCON
QUEMADO 40°

$6.800

$7.200

FRANGELICO
DISARONNO
BAILEYS

Oj()/ ARAUCANO

JAGERMEISTER
FERNET
LICOR 43

S6.

600

$6.

400

$6.

200

$4.

400

$6.

300

S4.

800

57.

200




G

BEBIDAS $2.600
JUGOS DE FRUTA $4.200
TE HELADO $3.800
LIMONADA TRADICIONAL $4.400
LIMONADA SABORES $4.800
ACQUA PANNA 250ML $2.400
ACQUA PANNA 505 ML $3.800
SAN PELLEGRINO 250 ML $2.400
SAN PELLEGRINO 505 ML $3.800
SAN PELLEGRINO SABORIZADA 330ML $3.200
FENTIMANS 200ML $3.200
RED BULL $3.200
SHOT JUGO DE LIMON NATURAL $600

AMERICANO
$2.600

CORTADO

$3.800

(Espresso illy con leche
texturizada y terminado con
espuma de leche)

ESPRESSO ILLY 30 ML
$2.600

ESPRESSO DOBLE ILLY
$3.600

RISTRETTO ILLY 20 ML
$2.600

Cafelenio

NESCAFE GRANDE
$2.000

INFUSION DE
HIERBAS NATURALES
$2.200

TE PREMIUM
$2.600

EXTRA LECHE VEGETAL
$700




